
8mini montanara (V) *1,7
petite pizza frite et repassée au four napolitain, 
sauce tomate, pesto de basilic, grana padano, 
basilic, huile d’olive

10cheesy balls (V) *1,7
petites boules frites de mozza fumée à tremper 
dans une sauce tomate piquante twistée

8deep in it (V) *1,7
sticks de pâte à pizza frites à tremper dans une 
sauce tomate twistée et une crème cacio e pepe

preliminare
antipasti, notre finger food à partager (ou pas)

8,5mortadella di bologna *3,7
la vraie, aux pistaches, finement découpée et 
fondante à souhait

8,5burrata e basta (V) *7
burrata de 125gr crémeuse à souhait, basilic 
frais, filet d’huile d’olive e basta

13burrata pistacchio *3,7
burrata crémeuse, pesto de pistache, mortadelle 
finement tranchée

8stayin’ olive (V) *7
bons morceaux de grana padano, grosses olives 
vertes de sicile fruitées et charnues 

10stracciata fumée (V) *7
juste le crémeux de la burrata fumé au bois de 
hêtre, à la petite cuillère

13burrata genovese *3,7
burrata crémeuse, speck, pesto de basilic, 
tomates cerises, basilic, huile d’olive

8,5speck  des montagnes
fondant,très aromatique et finement tranché

7,5insalata semplice (V) *7
roquette, tomates cerises, copeaux de grana 
padano, crème de vinaigre balsamique, sel, 
poivre, huile d’olive 
on te conseille d’ajouter une burrata si tu la 
manges en plat!(+5€)

tiramisu *1,3,7
le grand classique della mamma di Barbara

8

9

9fat sunday *1,3,7
glace fiordilatte, nocciolata, caramel beurre 
salé maison, cacahuètes salées, petit biscuit, 
cacao, chantilly 

sunday fruits rouges *1,7
glace fiordilatte, morceaux de fraise, petit 
biscuit, coulis de fruits rouges 

bomba di barbara *1,3,7
morceaux de pâte à pizza coupés en frites 
puis fries, arrosés de nocciolata et soupoudrés 
de sucre glace 

7

panna cotta *1,3,7
crémeuse, à la vraie gousse de vanille, coulis de 
fruits rouges, petit biscuit

7

affogato *7,3 5
espresso à l’italienne, servie avec une boule 
de glace fiordilatte, à noyer ou pas avec le café
pimp-le avec de la nocciolata et des noisettes (+1€)

cannoli nocciolata *1,3,7 5
biscuits siciliens fourrés à la nocciolata 
copieusement accompagné de chantilly et de 
noisettes torrefiées
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gno-gno alla sorrentina (V) *7
gnocchi de pomme de terre, tomates della 
tradizione, basilic, mozza, grana padano 
gratiné on top

15

16chi-chi alla zucchini *7
gnocchi de pomme de terre, savoureuse crème de 
courgette, mozza d’Agerola, grana padano, tomates 
cerises, speck

16parmigiana (V) *7
cassolette d’aubergines frites,tomates della 
tradizione, mozza, beaucoup de basilic, grana padano

14super hot truffle camembert (V) *3,7
demi-camembert di bufala bien coulant 
légérement truffé, huile d’olive à la truffe, 
noisettes torréfiées

cannelloni al ragu *1,7 
réconfortants cannelloni au ragù de cochon et 
boeuf mijoté tout doucement, belle bechamel 
maison, mozza, le tout gratiné al forno

16

>>> tu peux ajouter une burrata (+5€) ou de la 
stracciata fumée (+3€) dessus pour plus de 
gourmandise !

nos plats cuits et gratinés, faits avec amore, accompagnés d’une salade bien punchy !

16regina barbara *1,7
tomates della tradizione, mozza d’Agerola, jambon 
cuit, champignons portobello, coulis de basilic, 
olives noires, huile d’olive 
ajoutes-y de la stracciata fumée ! (+3€)

18passion truffe (V) *1,3,7
crème de truffes noires, mozza d’Agerola, 
champignons cuits au four, roquette, stracciata 
fumée, noisettes torrefiées, poivre, huile d’olive 
on te conseille d’ajouter une burrata! (+5€)

19don’t break my ball (V) *1,3,7 
pesto de basilic, mozza d’Agerola, tomates cerises, 
big burrata au milieu, olives noires, basilic
on te conseille d’ajouter des filets de thon (+3€)

11barba’gherita (V) *1,7
tomates della tradizione, mozza d’Agerola, grana 
padano, basilic, huile d’olive
il capo te conseille d’ajouter du jambon cuit (+3€)

14ça pique mais c’est bon ! *1,7
tomates della tradizione, Nduja (chair à saucisse 
calabrese), mozza d’Agerola, salame piquante, 
basilic, huile d’olive 
barbara te conseille d’ajouter de la stracciata 
si ça pique trop ! (+3€)

10marinara (V) *1
tomates della tradizione, ail, origan, basilic, 
huile d’olive 
barbara te conseille d’ajouter une burrata !(+5€)

13specktaculare *1,3,7 
tomates della tradizione, speck, pesto de basilic, 
grana padano, huile d’olive 
il capo te conseille d’ajouter une burrata !(+5€)

18oh my cheese (V) *1,3,7
crème de gorgonzola, mozza d’Agerola, grana padano, 
stracciata fumée, noisettes torrefiées, coulis de 
figue, huile d’olive, basilic 
on te conseille d’ajouter du salami piquant!(+3€)

500hawaïenna *1,7
si tu oses la prendre, notre pizzaïolo te la 
ramène déguisé en ananas géant...

18miss adela *1,3,7
pesto de pistache, mozza d’Agerola, mortadelle, 
mozza di bufala, tomates cerises, basilic
barbara te conseille d’ajouter de la stracciata!(+3€)

16thonight is the night *1,7
sauce tomate jaune, mozza d’Agerola, oignons 
caramélisés, filets de thon, tomates cerises,
huile d’olive, poudre d’olive, basilic 
on te conseille d’ajouter de la stracciata !(+3€)

13,5
petite margherita *1,7 (8,5€)
petite citronnade ou petit thé glacé (2€)
mini sundae *3,7 (3€)

BAMBINI +++ SUPPLÉMENTS ON TOP
TU VEUX PIMPER TA PIZZA ? DEMANDE À LA SQUADRA !
BURRATA +5€
STRACCIATA +3€

CHARCUTERIE +3€
AUTRE +2€ 

cuites dans nos golden ovens from napoli

11neapolitan hot doggy style *1,7
hot dog à la napolitaine, pâte à pizza 
napolitaine, mozza d’Agerola, french moutarde, 
sauce tomate, saucisse knack’s, ciboulette

7,5aïe aïe ail (V) *1,7
pâte à pizza napolitaine, mozza d’Agerola, ail, 
huile d’olive, basilic, le garlic bread by Barbara 

7pizza à la romaine bares’ille (V) *1
carré de pizza croustillante et aérienne, tomates 
cerises, stracciata fumée, huile d’olive, 
romarin, fleur de sel

7pizza à la romaine robert/gina (V) *1,3,7
carré de pizza croustillante et aérienne à la 
tomate, aubergines fries, pesto de basilic, 
grana padano, huile d’olive, basilic

7pizza à la romaine hot stuff *1,7
carré de pizza croustillante et aérienne, 
tomates, oignons confits, roquette, spianata 
picante, stracciata, basilic, huile d’olive

prends 2 parts minimum pour un gros repas
ON PIMP AUSSI NOS PIZZAS NON NAPOLETANAS 

COMME NOS PIZZAS NAPOLETANAS ! 

de la pâte, un four, mais un style différent !  


