
cocktails

hot STUFF
ESPRESSO/DOUBLE
TORRÉFACTION À L’ITALIENNE PAR MUDA

THÉ/INFUSION DE LA MAISON UNAMI

CAPPUCCINO
CAFFÈ BY MUDA, LAIT, MOUSSE DE LAIT

AMERICANO

CORRETTO (CAFÉ + DIGESTIF)

CAFFÈ INVERNO*1,7
CAFFÈ DOPPIO, FRANGELICO, LIQUEUR DE CAFÉ, SIROP DE SUCRE, 
CHANTILLY, NOISETTES TORRÉFIÉES

HOT RAMAGNOLE
RHUM AMBRÉ, JUS DE POMME, JUS DE CITRON JAUNE, 
SIROP DE CANELLE. NOTRE FAMEUX COCKTAIL MAIS EN VERSION 
CHAUDE, UN DÉLICE...

2,5/3,5

5

10

E V E N I N G  O N LY

A L L  DAY

PROSECCO • CINZANO · EAU DE SELTZ ·
OLIVE VERTE • TRANCHE   D’ORANGE 

SPRITZ 
classico

V E R R E

9

P I C H E T

25

PROSECCO • LIMONCELLO · JUS DE CITRON JAUNE 
· EAU DE SELTZ · TRANCHE DE CITRON JAUNE

spritz
Amalfitano

V E R R E

9

P I C H E T

25

PROSECCO • MARTINI AMBRATO ET RUBINO • 
SIROP DE CERISES AMARENA • EAU DE SELTZ 

spritz
AMARENA

V E R R E

9

CAMPARI • VERMOUTH RUBINO • GIN 

negroni
classico V E R R E

11

GIN INFUSÉ À LA CANELLE • SIROP DE CANELLE • 
JUS DE CITRON JAUNE • TONIC • ORANGE FRAÎCHE 

gin to di
barbara V E R R E

11

AMARETTO • JUS DE CITRON JAUNE • 
EAU  DE  BURRATA • SIROP DE  SUCRE 

amaretto sour V E R R E

11

JUS DE POMME FRAIS • CITRONNADE MAISON •
JUS DE CITRON JAUNE  • SIROP DE SUCRE

alba 0° V E R R E

7

RHUM AMBRÉ • JUS DE POMME • 
JUS DE CITRON JAUNE • SIROP DE CANELLE

RAMAGNOLE V E R R E

11

EXPRESSO 
MARTINi V E R R E

12

VODKA • LIQUEUR DE CAFÉ •
SIROP DE  SUCRE • DOUBLE ESPRESSO

Turn 
me on

4

P I C H E T

25

5

8

11



vinS

softs
BOISSON MAISON AUX BONS CITRONS D’ITALIE ET 
AU SUCRE CASSONADE

(25CL)CITRONNADE MAISON 4,5

CLEMENTINA : GOURMAND ET ACIDULÉ, LE MATCH PARFAIT ENTRE 
LA CLÉMENTINE ET LA FÈVE DE TONKA

(25CL)KOMBUCHA BY LOVEN 4,5

THÉ DE LA MAISON UNAMI, UN GRAND CLASSIQUE
(25CL)THÉ GLACÉ MAISON 4,5

(33CL)
LE COLA ITALIEN AU GOÛT TRADITIONNEL, SANS SUCRE ! ! 
MOLE COLA ZÉRO 5

(33CL)MOLE COLA
LE COLA ITALIEN AU GOÛT TRADITIONNEL !

5

 (50CL)EAU PLATE MICROFILTRÉE 2

12CL 50CL 75CL

(HYBRIDE FRANCO-ITALIEN - 13,5° - 2022) NOTRE VIN À 
NOUS, UN AIR DE CÔTES DU RHÔNE BOOSTÉ AU 
VERMENTINO, FACILE, FRUITÉ, COMPLEXE

NUMERO UNO 5 • 24

(SICILE - 13° - 2022 - BIO) INTENSE BOUQUET DE CERISES 
NOIRES, VELOUTÉ GÉNÉREUX AVEC DE DOUX TANINS

NERO D’AVOLA • 295,5

(TOSCANE - 13° - 2021) MAGNIFIQUE TOSCAN, SUBTIL 
ET BOISÉ, FRUITS ROUGES, MÛRES ET TANINS DÉLICATS

WHEN WE DANCE • 457,5

(POUILLES - 12,5° - 2020) PETIT VIN NATURE SUR LE FRUIT, 
ESPRIT CONFIT DES POUILLES

NEGROAMARO PASSALACQUA •6 21

(ETNA - 11° - 2021) ROBE CLAIRE RUBIS, ARÔME PROFOND 
DE CASSIS CONFIGURÉ, TRÈS BEAUX TANINS

ETNA ROSSO CIAURIA •• 62

(VÉNÉTIE - 13,5° - 2019) CERISE DÉLICATE, FRAIS, 
SAVOUREUX, ÉLEGANT ET FIN

VALPOLICELLA •9 52

(PIÉMONT - 14° - 2019) ROUGE INTENSE, BOUQUET 
GRIOTTE, TANNINS SOUPLES, ÉQUILIBRÉ 

«BARBARA» D’ALBA •• 69

•10 59
(TOSCANE - 11° - 2019) ROBE CLAIRE, BELLE ACIDITÉ SUR 
LES AROMES CASSIS, UN RÉGAL AUX BEAUX TANINS

ALBERAIA

R O U G E

(TRENTIN - 13°) VIN BLANC PÉTILLANT, NOTES 
DE POIRE, DE POMME, DE CITRON VERT ET DE BADIANE

PET’NAT ALPINO

(PIÉMONT - 11° - 2022) BLANC FRAIS ET COMPLEXE
•• 52 LA GIGA

•• 59
(OMBRIE - 12,5°) VIN NATURE DU DOMAINE DELLA SAFFA, 
ARÔMES FUNKY SUR L’ACIDITÉ DU FRUIT ROUGE ET DE 
LA RHUBARBE

CILIEGIOLO

(VÉNÉTIE - 11° - 2021) VIN ORANGE, DÉLICIEUSES 
NOTES DE FRUITS EXOTIQUES

•• 59SASSARA - ESOTICO IGT VENETO

52••

5
(VÉNÉTIE - 12,5° - 2022) VIN D’ÉTÉ PAR EXCELLENCE, 
FRUIT ET FACILITÉ 

PINOT GRIGIO

• 295,5
(LAZIO - 13° - 2021) VERMENTINO, CÉPAGE 
TYPIQUE FRUITÉ ET ENSOLEILLÉ 

VERMENTINO COLLI

•6 21
(POUILLES - 12° - 2020) BLANC NATURE, FRUITS 
BLANCS ET AGRUMES 

FALANGHINA PASSALACQUA

•• 45
(ALTO ADIGE - 13° - 2021) ARÔMES AMANDES GRILLÉES, 
POIRES BEURRÉES, ÉQUILIBRE ACIDITÉ/GRAS 

CHARDONNAY ITALIEN

12CL 50CL 75CLB L A N C

(VÉNÉTIE - 12° - 2022) LÉGER ET RAFRAÎCHISSANT
BARDOLINO CHIARETTO 224,5 18

(CÔTES DE PROVENCE - 12,5° - 2022) SUPERBE ROSÉ 
DE PROVENCE, ÉLEGANT ET RAFFINÉ

LE 2 DE ROUCOULETTE 386 •

12CL 50CL 75CLR O S É

(VÉNÉTIE - 11°) L’INCONTOURNABLE PÉTILLANT 
PROSECCO • 386,5

•• 42
(VÉNÉTIE - 11°) ARÔMES POIRES ET CERISES, 
FRAÎCHEUR SOUTENUE PAR UNE BULLE LÉGÈRE

PROSECCO ROSÉ JEIO

• 295,5
(EMILIE ROMAGNE - 11,5°) BOMBE DE GOURMANDISE, 
CERISES ET PETITS FRUITS ROUGES, UN DÉLICE 

LAMBRUSCO ROUGE

(PIÉMONT- 11,5°) DOUX, FLORAL ET MOELLEUX 
• 427MOSCATO D’ASTI

12CL 50CL 75CLB U B B L E

bières

(AMERICAN PALE ALE - 7,5°) FACILE, RONDE, 
SUBTILEMENT POIVRÉE ET TRÈS LÉGÈREMENT 
HOUBLONNÉE

ROCK N ROLL 5,5 7 9

(WITBIER STYLE - 4,5°) BLONDE ITALIENNE QUASI 
BLANCHE, SUR LE MALT, LES AGRUMES ET LES 
SENTEURS DE MÉDITERRANÉE

SUD 5 6,5 8,5

(PALE ALE - 5,5°) BRASSÉE CHEZ LE VOISIN 
CAMBIER, NOTRE PREF’, TROUBLE, FRUITÉE 
ET TRÈS PEU AMÈRE. DU PETIT LAIT  

HAZY BARBARA 5 6,5 8,5

(IPA - 5,6°) ÉQUILIBRÉE ENTRE AGRUME ET 
AMERTUME

AMARA 5 6,5 8,5

(LAGER - 4,5°) BIÈRE DE TOUS LES JOURS
FACILE 4 5,5 7,5

25CL 33CL 50CL

DIGESTIFS
(28°) LIQUEUR D’AMANDE
AMARETTO 6

(28°) LIQUEUR DE CITRON
LIMONCELLO 6

SAMBUCCA
(38°) LIQUEUR D’ANIS

6

GRAPPA VECCHIA
(41°) EAU DE VIE DE MARC DE RAISIN

6

(20°) LIQUEUR DE NOISETTE
FRANGELICO 7

 (50CL)EAU GAZEUSE MICROFILTRÉE 2

•

 (20CL)JUS DE POMME/ORANGE 3

•


